1. Forelle ,,Miillerin Art” mit zerl. Butter,
gerosteten Mandelsplittern und

Petersilienkartoffeln

2. Paprikaschote mit Schweinemett gefiillt

in einer fruchtigen Tomatensauce,

dazu Salzkartoffeln

1. Harzer Wildgulasch mit Waldpilzen,

Klofsen und Preiselbeer Birne

2. Knusprige Entenkeule auf Orangen-
Sauce, dazu Rotkohl und

Herzoginkartoffeln

1. Hausgemachte Rinderroulade mit

Kirschrotkraut und Salzkartoffeln

2. Gebackener Fetakidse mit Tomaten,

Zwiebeln und Peperoni, dazu Baguette

1. ,,Balkanteller”, 1 Schweineriickensteak,
1 Stck. Leber und 1 Cevapcici, Krautsalat

und Pommes frites

2. 2 zarte Sherry Matjes mit Zwiebelringen
und Bratkartoffeln

1. , Allgduer Késespatzle”, Spatzle mit
geschmolzenem Emmentaler und Rost-

zwiebeln, dazu ein kleiner griiner Salat

2. ,Wiener Hackbraten” Schweinemett,
mit Champignonsauce, Mischgemiise

und Petersilienkartoffeln

Zu unseren Mittagstisch Gerichten servieren
wir Thnen eine Vorsuppe!
Kleiner Salat extra 3, 50 €

An Feiertagen bieten wir keinen Mittagstisch an!

Mittagstisch nur von 12 bis 15 Uhr



1. Gebackene Schweinerippchen mit 1. Geschnetzeltes , Ziiricher Art” vom 1. ,Falscher Hase”, Schweinemett mit
BBQ Sauce und Kartoffelecken Schweinefilet mit Champignons im Ei gefiillt, Mischgemiise

Rahm, dazu Spatzle und Salzkartoffeln
2. Zwei zarte Sherry Matjes Filets mit
2. Pan. Schweineschnitzel ,, Western Art”
Zwiebelringen und Bratkartoffeln 2. Cordon Bleu vom Schwein mit
mit gebackenen Bohnen in
Kaisergemiise im Rahm,
Tomaten-sauce, dazu Kartoffelecken

dazu Bratkartoffeln

1. ,Berliner Art” mit Apfeln und

Zwiebeln, dazu Kartoffelptiiree

2. ,,Schlemmersalat” mit Pute, Pfirsich, Und immer schén aufessen!

Gurke und feinem Lollo Rosso,

Joghurt-Dressing, dazu Baguette

Zu unseren Mittagstisch Gerichten servieren
wir lhnen eine Vorsuppe!

Kleiner Salat extra 3, 50 €

An Feiertagen bieten wir keinen Mittagstisch an!

Mittagstisch nur von 12 bis 15 Uhr



