
- SERVICIO EN MOSTRADOR - 
Precios con IVA y servicio incluido



Lista de alérgenos disponible bajo petición

con reserva previa

PAELLA LA RONDA
ARROZ DE ARAGÓN - POLLO - GAMBAS - CHIPIRONES - 
CHORIZO - PIMIENTOS - MEJILLONES - ALMEJAS - 
BERBERECHOS - SOFRITO - CALDO CASERO

22

ARROZ NEGRO CON TINTA DE SEPIA
CHIPIRONES - TINTA DE SEPIA - CHORIZO - SOFRITO - 
CALDO CASERO

18

ARROZ IBERICO
CARRILLERA DE CERDO CONFITADA - COSTILLAS - CHORIZO - 
SOFRITO - CALDO CASERO

18

ARROZ DE PESCADO Y MARISCO 
CIGALAS - GAMBAS - CHIPIRONES - PESCADO DEL DÍA - 
BERBERECHOS - ALMEJAS - MEJILLONES - SOFRITO - 
CALDO DE MARISCOS

26

En La Ronda, los arroces son algo más que platos: son momentos 
para compartir.Inspirados en la tradición española y 

reinterpretados por nuestro chef Bruno, estos arroces secos se 
sirven para disfrutar en el centro de la mesa, sabrosos, 

aromáticos y siempre en buena compañía.

– Reserva mínima con 24h de antelacIOn –
+33 6 03 19 91 77





Bebidas Calientes

DIABOLO (REFRESCO SABORIZADO) 3,70

LIMONADA OGEU 3,50

FUZETEA MELOCOTON 4

EUSKOLA (COLA LOCAL) 4
CLASSIC O CERO

KASKAD GINGER BEER 4

4KASKAD TONICA

ZUMOS -LE PRESSOIR DU PAYS BASQUE 4,50
NARANJA – MANZANA – MANZANA & FRAMBUESA – PIÑA

Cool Break

SPARKLING ORANGE & MANDARIN 4
LE PRESSOIR DU PAYS BASQUE

AGUA CON SIROPE 2,20
GRANADINA, FRESA, MELOCOTÓN, LIMÓN, MENTA

Refrescos

GRAPEFRUIT
TOMATO      
CUCUMBER

ORIGINAL

SOFT DRINKS

Agua

AGUA SIN GAS - OGEU
50CL 4

1L 5

AGUA CON GAS - OGEU
50CL 4

1L 5

AGUA INTENSE CON GAS 33CL 3,50

Cocteles
MOJITO VIRGEN 7

SUNSET LA RONDA 7
ZUMO DE LIMA – ZUMO DE NARANJA – ZUMO DE PIÑA – 
GRANADINA

 S i n  a l c o h o l

CAFE LARGO (ALLONGE)

1,50

DOBLE ESPRESSO 2,90

CAFE CON LECHE PEQUENO 3

CAFE CON LECHE GRANDE 3,90

TE O INFUSION 3,80

CHOCOLATE CALIENTE 3,80

CAPPUCCINO 4

LATTE 4
CALIENTE O FRÍO – OPCIÓN LECHE DE AVENA

CHAI LATTE 4
CALIENTE O FRÍO – OPCIÓN LECHE DE AVENA

MATCHA LATTE 4
CALIENTE O FRÍO – OPCIÓN LECHE DE AVENA

1,50

1,50

1,50CAFE CORTADO (NOISETTE)

MACCHIATO 

CAFE SOLO 





TintosBlancos

Rosados
BRISE MARINE 20

GRIS BLANC - GERARD BERTRAND 22

CHATEAU ROUET 26

SAINTE MARGUERITE SYMPHONIE 32

IGP MEDITERRÁNEO (FRANCIA) – LIGERO Y REFRESCANTE

GRENACHE ROSÉ (LANGUEDOC, FRANCE) – DRY & CRISP

AOC PROVENZA (FRANCIA) – ELEGANTE Y FLORAL 

AOC PROVENZA (FRANCIA) – ORGÁNICO, MINERAL Y DELICADO

PERROFLAUTA 24

AMA LUR 25

PARLEZ VOUS LA LOIRE ? 26

FAMILLE PERRIN 27

LA CHABLISIENNE 35

LES AUBAINES DE GOUPIL 26
SECO – IGP CÔTES DE GASCOGNE (FRANCIA) – FRESCO Y LIGERO

LES AUBAINES DE GOUPIL 21
DULCE – IGP CÔTES DE GASCOGNE (FRANCIA) – SUAVE Y AROMÁTICO

MISIVA LE M 24
DO RUEDA (ESPAÑA) – VERDEJO – FLORAL Y VIVO

RIOJA BLANCO (ESPAÑA) – VIURA & TEMPRANILLO BLANCO – EQUILIBRADO Y EXPRESIVO

DO NAVARRA (ESPAÑA) – CHARDONNAY – REDONDO Y BRILLANTE 

IGP VALLE DEL LOIRA (FRANCIA) – MEZCLA DE MELÓN Y CHARDONNAY – MINERAL Y FRESCA

AOC CÔTES DU RHÔNE (FRANCIA) – NOTAS FRUTALES Y HERBALES

AOC CHABLIS (FRANCIA) – CHARDONNAY PURO – PRECISO Y ELEGANTE

FAMILLE PERRIN 25
AOC CÔTES DU RHÔNE (FRANCIA) – GARNACHA & SYRAH – CON CUERPO Y ESPECIADO

CAMAS 20
IGP PAYS D’OC (FRANCIA) – SUAVE Y REDONDO

LES PARCELLES 26
IGP HAUTE VALLÉE DE L’AUDE (FRANCIA) – AFRUTADO, CON BUENA ESTRUCTURA

DOMAINE PRADELLE 30
AOC CROZES-HERMITAGE (FRANCIA – 2023) – SYRAH – ELEGANTE Y CON CARÁCTER

GERARD BERTRAND 32
AOP PIC SAINT-LOUP (FRANCIA – 2023) – POTENTE Y EXPRESIVO 

CHATEAU BOYRIEN 28
AOC GRAVES (BURDEOS – 2022) – MEZCLA CABERNET-MERLOT – EQUILIBRADO

L’OURSE DE HAUT NOUCHET 32
AOC PESSAC-LÉOGNAN (BURDEOS – 2020) – COMPLEJO Y SEDOSO 

TEMPRANILLO TUNANTE 21
DO RIOJA (ESPAÑA) – JOVEN Y AFRUTADO 

AZABACHE 24
DOCA RIOJA (ESPAÑA – 2022) – 12 MESES EN BARRICA – REDONDO Y SUAVE

LUIS CANAS 35
DOCA RIOJA (ESPAÑA – 2018) – RESERVA 18 MESES – COMPLEJO Y ELEGANTE 

A CAPPELA 29
DO RIBERA DEL DUERO (ESPAÑA – 2023) – TEMPRANILLO – INTENSO Y ESTRUCTURADO

5

5

5,5

6,5

4,5

6

5

5,5

6,5

Espumosos

12,5cl 75cl

4,5

4

5

4,5

4

BODEGA

MOET & CHANDON - CHAMPAGNE 80

PROSECCO 244,5



Del Campo
CROQUETAS CREMOSAS (8 UDS)
JAMÓN - CHIPIRÓN - BOLETUS - TERNERA

12

GRILLED CHEESE CON TRUFA 16

TORTILLA CON CEBOLLA 8

CARPACCIO DE TOMATES ANTIGUOS & BURRATA 17

CORTE DE CERDO LA RONDA
MARINADO CON ESPECIAS ANDALUZAS 

19

CORTE DE TERNERA
ENTRECOT - SALSA CHIMICHURRI

24

POLLO CRUJIENTE 10

PATATAS FRITAS CASERAS 5

Del Mar
CHIPIRONES AL AJILLO Y PEREJIL 12

RABAS 12

GAMBAS FLAMBEADAS 18

BACALAO CON AJO Y ACEITE DE OLIVA 8

UntablesTablas
SELECCIÓN IBÉRICA
JAMÓN CEBO - CHORIZO - SALCHICHÓN - PATÉ CON PIMIENTO
DE ESPELETTE - PAN CON TOMATE

16

JAMÓN IBÉRICO CEBO 
PAN CON TOMATE

18

CECINA DE LEON
PAN CON TOMATE

18

DUO DE QUESOS
QUESO DE VACA Y DE OVEJA CON MERMELADA DE CEREZA

12

Dulces
CROQUETAS DE CHOCOLATE 7 PASTEL VASCO - MAISON POMMIES 9

HELADO ARTESANO -MAISON DEZAMY
VAINILLA - CHOCOLATE - PISTACHO - FLOR DE AZAHAR 
(2 BOLAS A ELEGIR) 

6

RICOTTA AL LIMÓN
RICOTTA - RALLADURA DE LIMÓN - ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

8

HUMMUS
GARBANZOS - COMINO - ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

8

CAPONATA DE BERENJENA
BERENJENA - TOMATE - ACEITUNA NEGRA - ALCAPARRAS - APIO
 VINAGRE DE SIDRA - ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

8

TAPENADE DE ACEITUNA VIOLETA 8

SURTIDO DE TOMATES ANTIGUOS

X4

"FROISSE" DE FLOR DE AZAHAR 8
CASERO CON UNA BOLA DE HELADO DE FLOR DE AZAHAR

 ACEITUNAS KALAMATA GRIEGAS

Lista de alérgenos disponible bajo petición

TOSTADA FRANCESA LA RONDA 8
CASERA CON UNA BOLA DE HELADO DE VAINILLA 



Cócteles

Licores & Digestivos

HENDRICK’S
FLORAL, CON TOQUE DE PEPINO – TÓNICA KASKAD DE PEPINO, 
HINOJO Y CAYENA

11

MARE CAPRI
NOTAS MEDITERRÁNEAS – LIMÓN DE CAPRI – ROMERO

13

MONKEY 47
47 BOTÁNICOS – ALTA GAMA

14

LAPURDI
GIN VASCO – CÍTRICOS – PIMIENTO DE ESPELETTE

13

Ginebras

SPRITZ - APEROL 9

SPRITZ - SAINT GERMAIN 11

MOJITO 10

CAIPIRINHA 10

MOSCOW MULE 11

KENTUKY MULE 11

BOMBAY
REFRESCANTE, CÍTRICO

9

LA RONDA
VODKA – LIMA – ALBAHACA

10

PALOMA
TEQUILA – TÓNICA KASKAD DE POMELO Y MELISA – 
SAL DE GUÉRANDE

11

BUBBLY MARY LA RONDA
VODKA – TÓNICA KASKAD DE TOMATE, LIMÓN Y ALBAHACA 

11

EXPRESSO MARTINI
OPCIÓN DESCAFEINADA DISPONIBLE

11

Cervezas
De barril
BUDWEISER RUBIA 5% 7,503,90

BELHARRA BLANCA 5% 8,504,50

BELHARRA IPA 6% 8,504,50

SIDRA KUPELA SEMI SECA 4% 4,50

50CL25CL

BELHARRA RUBIA 5% 84,20

BELHARRA RUBIA 5%

BELHARRA AMBAR 5%

CORONA 4,5%

CORONA CERO 0,0% 

5,20

5,50

6

6
SIN ALCOHOL

En botella 33CL

Aperitivos 
y COcteles

SANGRIA 5

20CL

22

1L

RICARD 4CL 5

JACK DANIELS 5CL 7

RON 5CL 7

BAILEY’S 4CL 5

GET 27 6CL 6

VODKA 5CL 7

MANZANA 6CL 6

PATXARAN 6CL 6

COGNAC / ARMAGNAC  4CL 8

SUZE4CL 5


